1
DE DESCONTO !

USE O CUMPOM
SINDASP10
(© (11) 99905-4037
VALDIR




‘ 'RANCA

?
|

RIVAGE
i ITEREAN

I

Il
i

BLEU RIVAGE
ROSE

TIPO: ROSE

UVA: 70% GRENACHE, 30% CINSAULT.

REGIAO: PROVENCE - MEDITERRANEE IGP

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ACO INOX

CARACTERISTICAS: COLORACAO ROSA CLARO,
AROMAS DELICIOSOS DE FRUTAS VERMELHAS E
CITRICAS FRESCAS. NA BOCA E FRESCO, LEVE E DE
GRANDE INTENSIDADE DE SABORES. FINAL FRESCO

E AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

CARNE 3
@y veews %‘? CARNE, PEIXES

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂé 8A12°C




‘ 'RANCA

e
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VIGNES D’0OC
ROSE

TIPO: ROSE

UVA: CINSAULT (50%), GRENACHE (20%), SYRAH (30%)
REGIAO: PAYS D’OC IGP (LANGUEDOC-ROUSSILLON)
TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ACO INOX
CARACTERISTICAS: ROSE ELEGANTE E DELICADO,
NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS, ALCACUZ E
ESPECIARIAS. MOSTRA PERFEITO EQUILIBRIO

ENTRE AROMAS FRUTADOS E UMA OTIMA ACIDEZ.

HARMONIZACAO:

CARNE ~
@y veews ﬁ\yjy CARNE, PEIXES

TEMPERATURA DE SERVICO:

8A12°C




PIENO SUD ROSATO

PUGLIA IGT

TIPO: ROSE

UVA: NEGROAMARO

REGIAO: PUGLIA IGT

TEOR ALCOOLICO: 12%

CLASSIFICACAO: MEIO-SECO

AMADURECIMENTO: ACO INOX
CARACTERISTICAS: UM VINHO ROSE FRESCO COM
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS E FLORES DE

LARANJEIRA.

HARMONIZACAO:

CARNE ~
@y veews ﬁ\yjy CARNE, PEIXES

TEMPERATURA DE SERVICO:

8A12°C




ALQUEVE TRADICIONAL
ROSE

TIPO: ROSE

UVA: TINTA RORIZ E SYRAH

REGIAO: DOC TEJO

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ACO INOX
CARACTERISTICAS: DE BELA COLORACAO SALMAO
ESTE ROSE APRESENTA NOTAS DELICADAS DE
PESSEGO E FRUTAS VERMELHAS. NA BOCA E LEVE,
FRESCO E AROMATICO, COM EXCELENTE ACIDEZ E

FINAL LONGO E AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:
@ VEGETAIS @ CARNE  &Sq  Pemes

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂé 8A12°C




# ARGENTINA

RESERVA DEL CAMINO
BLEND BRANCO

TIPO: BRANCO

UVA: CHENIN BLANC, UGNI BLANC E PEDRO GIMENEZ
REGIAO: MAIPU, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: SEM PASSAGEM POR
CARVALHO.

CARACTERISTICAS: DE COR AMARELO PALHA
BRILHANTE, MOSTRA NOTAS DE FRUTAS BRANCAS
COMO PESSEGOS E MACAS. POSSUI CORPO MEDIO E

OTIMA ACIDEZ.

HARMONIZACAO:

L FRUTOS

X:;’ DoMAR [ SSEL’E";‘ @ VESETAIS
TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




# ARGENTINA

ANDUCO
CHARDONNAY - VEGANO

TIPO: BRANCO

UVA: CHARDONNAY

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13,2%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO
AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: DELICADA COLORACAO
AMARELO PALIDO COM AROMAS A PESSEGOS,
FLORES BRANCAS E MACA VERDE. NA BOCA E

SUAVE E REFRESCANTE COM GRANDE

INTENSIDADE DE SABOR E DESTACADA

AN D U (O MINERALIDADE. POSSUI UM FINAL LONGO E

AGRADAVE

CHARDONNAY 2022

HARMONIZACAO:

o FRUTOS QUELIOS
d DO MAR ﬁ SUAVES @ VEGETAIS

oo VRLLEY

:I.E%_'\fel MEND G LA, ARGENTERE ?ﬁﬂﬂ]l

TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




# ARGENTINA

FILOSUR
CHARDONNAY - VEGANO

TIPO: BRANCO

UVA: CHARDONNAY

REGIAO: VALE DO UCO- MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13,6%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: SEM PASSAGEM POR
CARVALHO.

CARACTERISTICAS: DELICADA COLORACAO
AMARELO PALIDO COM AROMAS A PESSEGOS,
FLORES BRANCAS E MACA VERDE. NA BOCA E
SUAVE E REFRESCANTE COM GRANDE
INTENSIDADE DE SABOR E DESTACADA
MINERALIDADE. POSSUI UM FINAL LONGO E
AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

L FRUTOS

X:;’ oosas  (E2) guaves @ e
TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




A
# ARGENTINA
A4

FILOSUR TORRENTES
VEGANO

TIPO: BRANCO

UVA: TORRENTES

REGIAO: VALE DO UCO- MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13,6%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: SEM PASSAGEM POR
CARVALHO.

CARACTERISTICAS: DELICADA COLORACAO
AMARELO PALIDO COM AROMAS FLORAIS E
HERBACEOS. NA BOCA E SUAVE E REFRESCANTE
COM OTIMA ACIDEZ. POSSUI UM FINAL LONGO E

AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

i FRUTOS

Xﬁ DoMAR [ 23:?:5 @ R
TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C
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LAUCA
CHARDONAY

TIPO: BRANCO

UVA: CHARDONAY

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: AFINAMENTO EM ACO
INOXIDAVEL

CARACTERISTICAS: COLORACAO AMARELO PALHA
COM NOTAS DOURADAS, AROMAS DE FRUTAS
TROPICAIS COMO MANGA E MAMAO. EM BOCA E
MUITO FRUTADO E APRESENTA NOTAS MINERAIS

COM BOA ACIDEZ E FRESCOR.
HARMONIZACAO:

g:; S sty Py vesemais
TEMPERATURA DE SERVICO:

8A10°C
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4

LAUCA RESERVA
CAHARDONNAY

TIPO: BRANCO

UVA: CHARDONNAY

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: AFINAMENTO EM ACO
INOXIDAVEL

CARACTERISTICAS: COR AMARELO-DOURADO
BRILHANTE. NO NARIZ, REVELA AROMAS
FRUTADOS E COMPLEXOS, COM NOTAS DE FRUTAS
TROPICAIS, COMO ABACAXI E BANANA,
COMBINADAS COM TOQUES SUTIS DE BAUNILHA E
CARVALHO.

HARMONIZACAO:

&  FRUTOS lﬂ OUE|J0S

h DO MAR SUAVES -@1‘3 VEGETAIS
TEMPERATURA DE SERVICO:

8A10°C
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LAUCA
SAUVIGNON BLANC

TIPO: BRANCO

UVA: SAUVIGNON BRLANC
REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: AFINAMENTO EM ACO

INOXIDAVEL

CARACTERISTICAS: COLORACAO AMARELO PALHA,

AROMAS DE FRUTAS CITRICAS, FLORES BRANCAS E

MACA VERDE. EM BOCA APRESENTA NOTAS

MINERAIS COM BOA ACIDEZ E FRESCOR.

HARMONIZACAO:
&  FRUTOS QR 1Lp0S
'JE:I PO MAR Eﬁ SUAVES

TEMPERATURA DE SERVICO:

8A10°C

'@_}:5' VEGETAIS




RTUGAL

PEDRA VIVA
BRANCO

TIPO: BRANCO
UVA: FERNAO PIRES, ARINTO, VERDELHO,
ALVARINHO E VIOSINHO

REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 12%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: SEM PASSAGEM POR
CARVALHO

CARACTERISTICAS: DE AMARELO PALHA
BRILHANTE E LIMPIDO, NOTAS DE PESSEGO,
DAMASCO E FLOR DE LARANJEIRA. MUITO FRESCO

E ELEGANTE COM FINAL FRUTADO.

HARMONIZACAO:

w g:::gn Godq  PEIXES @ AMIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




RTUGAL

VINHAS DE CABECAO BRANCO
RESERVA

TIPO: BRANCO
UVA: ANTAO VAZ, VIOGNIER E ARINTO
REGIAO: DOC TEJO

TEOR ALCOOLICO: 12,8%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 3 MESES SUR LIE COM
BATTONAGE

CARACTERISTICAS: AMARELO CITRINO COM

AROMAS DE MACA VERDE E FRUTOS TROPICAIS.

Vinhas de

'CQbe‘_{-ﬁo

ACIDEZ BEM EQUILIBRADA. NA BOCA APRESENTA
& Resevva 2015 FRUTA MADURA E ALGUMAS NOTAS TOSTADAS
COM INTENSIDADE MEDIA.

HARMONIZACAO:

CARNE ~
@y veews ﬁyy CARNE, PEIXES

nfo Reajonal 4 NUNES
Hedtione BARATA

TEMPERATURA DE SERVICO:

8A12°C




RTUGAL

VALA REAL
VINHO BRANCO 750ML

TIPO: BRANCO

UVA: ARINTO, ALVARINHO, FERNAO PIRES E
VIOSINHO

REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 12%

CLASSIFICACAO: SECO
AMADURECIMENTO: SEM PASSAGEM POR

CARVALHO.

CARACTERISTICAS: AMARELO PALHA BRILHANTE

E LIMPIDO, MUITO AROMATICO LEMBRANDO

F
I/ i\
R
b A
\‘?‘-,:_:‘f‘y'

PINHAL DA TORRE FLORES BRANCAS, MEL E FRUTAS BRANCAS COMO

PESSEGOS. MUITO FRESCO E COM PERSONALIDADE

E ELEGANTE.
a»rlﬂmnmv- | a regiin ji e Sanas.
E HARMONIZACAO:
Vittho Brancs § Whita Wine CARNE
i é ;  AMIDOS
Tinte ALE1EHD. VERMELHA @
TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




ORTUGAL

| 8 PI§II\I DA TORRE

OBEDIENTE
VINHO BRANCO 750 Ml

TIPO: BRANCO
UVA: ARINTO, FERNAO PIRES E VERDELHO.
REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: EM CUBAS INOX COM
TEMPERATURAS DE FERMENTACAO A CERCA DE
14°C

CARACTERISTICAS: APRESENTA COR AMARELO
CITRINO.COM NOTAS DE PESSEGO, DAMASCO E
FLOR DE LARANJEIRA. NA BOCA APRESENTA-SE
FRESCO E ELEGANTE, COM UM FINAL DE BOCA

ONDE REAPARECEM AS NOTAS DE FRUTA.

HARMONIZACAO:

& FRUTOS s

d DO MAR PEIXES
TEMPERATURA DE SERVICO:

8A10°C




‘ 'RANCA

NORDOC
CHARDONNAY

TIPO: BRANCO
UVA: CINSAULT (50%), GRENACHE (20%), SYRAH (30%)
REGIAO: PAYS D’OC IGP (LANGUEDOC-ROUSSILLON))
TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 80% EM ACO INOX COM AS
LIAS E 20% PASSA 3 MESES EM BARRIS DE
CARVALHO FRANCES.

CARACTERISTICAS: MUITO AROMATICO COM
NOTAS DE GOIABA, MEL, ESPECIARIAS E FRUTAS
CITRICAS. NA BOCA TEM BOM CORPO E TRAZ

NOTAS DE MANGA E GENGIBRE.

HARMONIZACAO:
C N A CARNE .
HARDONNAY @y veews ﬁ?y CARNE, PEIXES
o i T
TEMPERATURA DE SERVICO:

8A12°C

S




‘ 'RANCA

.M. AUJOUX

AL
habilis

A CorLLECTION

CHABLIS LA COLLECTION
J.M. AUJOUX

TIPO: BRANCO

UVA: CHARDONNAY

REGIAO: CHABLIS AOC (BORGONHA)

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: EM TANQUES DE INOX.
CARACTERISTICAS: PROVENIENTE DOS FAMOSOS
SOLOS KIMMERIDGIAN ESTE CHABLIS TRAZ TODO
O FRESCOR E TIPICIDADE ESPERADOS DESTA
GRANDE DENOMINACAO. CLARO E BRILHANTE,
TRAZ NOTAS MINERAIS MARCADAS DE PEDRA DE
ISQUEIRO ALIADAS COM NOTAS CITRICAS, COMO
LIMAO. NA BOCA E MUITO FRESCO E A ACIDEZ
DESTACA A FRUTA LIMPA DO PALADAR. O FINAL E

LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZACAO:

pees () veceTis

TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




# ARGENTINA

ANDUCO
CABERNET SAUVIGNON

TIPO: TINTO

UVA: CABERNET SAUVIGNON

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 14%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: COLORACAO VIOLETA COM
AROMAS DE PIMENTOES VERMELHOS, PIMENTA DO
REINO E FRUTAS VERMELHAS. EQUILIBRADO E DE
GRANDE ESTRUTURA COM TANINOS PRESENTES E

MADUROS.
HARMONIZACAO:
> CARNE 4 QUEIJOS
é VERMELHA @ AMIDOS @ TEMPERADOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂl; 14A16°C




# ARGENTINA

ANDUI(0

ANDUCO
MALBEC

TIPO: TINTO

UVA: MALBEC

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 14%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO
AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: COLORACAO RUBI INTENSA.
AROMAS INTENSOS DE FRUTAS VERMELHAS
MADURAS. TANINOS SUAVES E EQUILIBRADOS, E

ENCORPADO E ELEGANTE NO PALADAR.

HARMONIZACAO:
p CARNE f

QUEIJOS
6 VERMELHA @ ANIDOS @ TEMPERADOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂl; 14A16°C




# ARGENTINA

FILOSUR
MERLOT - VEGANO

TIPO: TINTO
UVA: MERLOT

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 14%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: COLORACAO INTENSA RUBI. NO
AROMA SE DESTACAM NOTAS DE ESPECIARIAS
JUNTO COM FRUTOS NEGORS. NA BOCA E

| F . L o 5 UR EQUILIBRADO, ENCORPADO, MUITO REDONDO E

DE TANINOS SUAVES.

.o

HARMONIZACAO:

v72 CARNE QUEIJOS
VERMELHA @ AMIDOS  F73)  TrupEmapos
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




# ARGENTINA

FILOSUR
MALBEC - VEGANO

TIPO: TINTO

UVA: MALBEC

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13,8%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: COLORACAO RUBI INTENSA.
AROMAS INTENSOS DE FRUTAS VERMELHAS COMO
AMEIXAS E FRAMBOESAS. TANINOS SUAVES E
EQUILIBRADOS, E ENCORPADO, FRESCO E

ELEGANTE NO PALADAR.

HARMONIZACAO:

v72 CARNE : QUEIJOS
VERMELHA @ AMIDOS  F73)  TrupEmapos
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




# ARGENTINA

FILOSUR
CABERNET SAUVIGNON - VEGANO

TIPO: TINTO
UVA: CABERNET SAUVIGNON

REGIAO: VALE DO UCO, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 14%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: COLORACAO VIOLETA COM

. ' AROMAS DE PIMENTOES VERMELHOS, PIMENTA DO

REINO E FRUTAS VERMELHAS. EQUILIBRADO E DE

F |L° 3 UR GRANDE ESTRUTURA COM TANINOS PRESENTES E
Cabernet MADUROS.
SaUvi gn on 2021 A

HARMONIZACAO:

v72 CARNE : QUELJOS
VERMELHA @ AMIDOS  F73)  TrupEmapos
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




# ARGENTINA

CAMINO

RESERVA DEL CAMINO
BLEND TINTO

TIPO: TINTO
UVA: MALBEC, BONARDA E TEMPRANILLO

REGIAO: MAIPU, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: DE COR RUBI BRILHANTE,
MOSTRA NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NEGRAS
FRESCAS. POSSUI CORPO MEDIO, BOA ACIDEZ E

TANINOS MACIOS.

HARMONIZACAO:
~ CARNE '
VERMELHA @ ANRO0S

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




# ARGENTINA

RESERVA DEL CAMINO
MALBEC

TIPO: TINTO

UVA: MALBEC

REGIAO: MAIPU, MENDOZA

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: DE COR VIOLETA BRILHANTE,
MOSTRA NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NEGRAS
MADURAS, VIOLETAS E TOQUES DE BAUNILHA.
POSSUI BOM CORPO, BOA ACIDEZ E TANINOS
MACIOS, FINAL COM TOQUE DE FRUTAS SECAS.

HARMONIZACAO:

CARNE @ AMIDOS
VERMELHA

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




# ARGENTINA

COMPANERO DE ASADO
MALBEC

TIPO: TINTO
UVA: MALBEC

REGIAO: MAIPU, LUJAN DE CUYO E VALLE DE UCO
(MENDOZA)

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: DE COR VIOLETA BRILHANTE,
MOSTRA NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NEGRAS
MADURAS, VIOLETAS E TOQUES DE BAUNILHA.
POSSUI BOM CORPO, BOA ACIDEZ E TANINOS

MACIOS, FINAL COM TOQUE DE FRUTAS SECAS.

HARMONIZACAO:
> CARNE
6 VERMELHA
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




W

CHILE

b

s

COLINA

COLINA DE MAIPO
CARMENERE 750ML

TIPO: TINTO

UVA: CARMENERE

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,7%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: BREVE CONTATO COM
CARVALHO FRANCES.

CARACTERISTICAS: VINHO FRUTADO COM NOTAS
DE FRUTOS VERMELHOS E NEGROS ESPECIARIAS E
BAUNILHA. CORPO MEDIO E MACIO. FACIL DE
BEBER E AGRADAR, E UMA OTIMA OPCAO PARA O
DIA A DIA

HARMONIZACAO:

o & amioos EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

CARMENERE

VALET G

LA COLINA
CARMENERE 750ML

TIPO: TINTO
UVA: CARMENERE

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: BREVE CONTATO COM
CARVALHO FRANCES.

CARACTERISTICAS: ESTE E UM VINHO DE COR
VERMELHA INTENSA, COM AROMAS DE FRUTAS
NEGRAS MADURAS COMO AMEIXAS E AMORAS E
NOTAS DE PIMENTA E CHOCOLATE. NA BOCA E

MACIO, ELEGANTE, EQUILIBRADO E COM FINAL

AGRADAVEL.
HARMONIZACAO:
P CARNE ’
VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

i

LA COLINA

MERLOT

VALLE £

XTRAL

LA COLINA
MERLOT 750ML

TIPO: TINTO

UVA: MERLOT

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,7%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: NAO ESTAGIA EM CARVALHO.
CARACTERISTICAS: ESTE E UM VINHO DE COR
VERMELHA INTENSA, COM AROMAS DE FRUTAS
NEGRAS MADURAS COMO AMEIXAS E AMORAS E
NOTAS DE PIMENTA E CHOCOLATE. NA BOCA E
MACIO, ELEGANTE, EQUILIBRADO E COM FINAL

AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

; CARNE :
4 VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

COLINA DE MAIPO
CARMENERE 750ML

TIPO: TINTO

UVA: CARMENERE

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,7%

CLASSIFICACAO: SECO
AMADURECIMENTO: BREVE CONTATO COM
CARVALHO FRANCES.

CARACTERISTICAS: ESTE E UM VINHO DE COR

VERMELHA INTENSA, COM AROMAS DE FRUTAS
e

” NEGRAS MADURAS COMO AMEIXAS E AMORAS E
|
COLINA NOTAS DE PIMENTA E CHOCOLATE. NA BOCA E
e !
MACIO, ELEGANTE, EQUILIBRADO E COM FINAL
AGRADAVEL.
HARMONIZACAO:
k- 5 CARNE : -
w . Vermena €5 AMIDOS EMBUTIDOS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




i

NE of CHILE

CHILE

TIERRA FIRME
CARMENERE 750ML

TIPO: TINTO

UVA: CARMENERE

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,7%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: UM VINHO DE COR RUBI
INTENSA, BRILHANTE. NO NARIZ MUITO
AROMATICO COM MUITA FRUTA NEGRA MADURA,
AMEIXA E AMORAS JUNTO COM UM TOQUE DE
PIMENTA NEGRA E CANELA. NA BOCA UM VINHO
MACIO E ELEGANTE COM TANINOS MADUROS E

REDONDOS.

HARMONIZACAO:

; CARNE :
4 VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

TIERRA FIRME
CABERNET SAUVIGNON 750 ML

TIPO: TINTO

UVA: CABERNET SAUVIGNON

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12,7%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: VINHO FRUTADO E
EQUILIBRADO COM CORPO MEDIO. MOSTRA NOTAS

DE FRUTAS VERMELHAS MADURAS. TANINOS

WINE of CHILE

MACIOS E MUITO FACIL DE AGRADAR.

HARMONIZACAO:

7% CARNE ' QUEJOS
AMIDOS B
VERMELHA @ £ TemperaDos

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

El MARQUES DE LOS LAGOS
MERLOT 750ML

TIPO: TINTO

UVA: MERLOT

REGIAO: VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR BARRICA
CARACTERISTICAS: SEU AROMA SEDUTOR E UMA
HARMONIA DE FRUTAS VERMELHAS MADURAS,
COMO CEREJAS E FRAMBOESAS, ENRIQUECIDO POR
NOTAS SUTIS DE CARVALHO, BAUNILHA E UM
TOQUE DE ESPECIARIAS, CRIANDO UMA SINFONIA

OLFATIVA UNICA.

HARMONIZACAO:

y CARNE CARNE QUELJOS
VERMELHA @ BRANCA @ SUAVES
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA
CABERNET SAUVIGNON

TIPO: TINTO

UVA: CABERNET SAUVIGNON

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 3 MESES EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES.

CARACTERISTICAS: VERMELHO-RUBI BRILHANTE,
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS, NOTAS
HERBACEAS, DE ESPECIARIAS DOCES, DE CAFE E DE
CHOCOLATE. FACIL E GOSTOSO DE BEBER, MERECE
K bl e SER PROVADO, POIS EXIBE UMA ELEGANCIA ACIMA

e s b onghed

CABERNET DA MEDIA PARA OS VINHOS DE SEU NIVEL.

SAUVIGNON

HARMONIZACAO:

CARNE :
(—T; VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA
CARMENERE

TIPO: TINTO

UVA: CAMERNERE

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 30% EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES POR 4 MESES E 70% EM
TANQUES DE ACO INOX.

CARACTERISTICAS: NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS
E NEGRAS, ESPECIARIAS COMO PIMENTA,

PIMENTAO VERDE E CAFE.

HARMONIZACAO:

GEADREA C  amoos EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA
MERLOT

TIPO: TINTO
UVA: MERLOT

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 30% EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES POR 4 MESES E 70% EM
TANQUES DE ACO INOX.

CARACTERISTICAS: NOTAS DE GRANDE
INTENSIDADE DE AMEIXA MADURA, CEREJAS
NEGRAS, CACAU, PIMENTA-DO-REINO E CAFE

PROVENIENTES DO CARVALHO.

HARMONIZACAO:
' CARNE
VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA
PINOT NOIR

TIPO: TINTO
UVA: PINOT NOIR

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: TANQUES DE ACO INOX.
CARACTERISTICAS: MOSTRA AROMAS DE FRUTOS
VERMELHOS COMO MORANGOS E CEREJAS. NO
BOCA E LEVE E DELICADO, COM DESTAQUE PARA
FRUTAS VERMELHAS E TOQUES DE ESPECIARIAS.

TEM UM OTIMO FINAL.

| HARMONIZACAO:
/ {itcd

s

S @ AMIDOS EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

jé%%amg

Viri epibaialieaen
T e
Wil of

LAUCA
SYRAH

TIPO: TINTO
UVA: SYRAH

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 30% EM BARRICAS DE
CARVALHO, FRANCES POR 4 MESES E 70% EM
TANQUES DE ACO INOX.

CARACTERISTICAS: RUBI INTENSO, AROMAS DE
FRUTAS NEGRAS MADURAS COMO AMORAS E
MIRTILOS. CORPO MEDIO, TANINOS MACIOS E

FINAL MUITO AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

P CARNE /

VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDDS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA RESERVA
BLEND

TIPO: TINTO
UVA: 60% SYRAH E 40% CABERNET SAUVIGNON
REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 80% EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES POR 10 MESES E 20% EM ACO
INOX.

CARACTERISTICAS: AROMA DE FRUTAS NEGRAS,
COM NOTAS DE CHOCOLATE, PIMENTA E VIOLETA.
SEU PALADAR SE MOSTRA EXUBERANTE, BEM
INTEGRADO, COM TANINOS MACIOS E

AMADURECIMENTO NA MEDIDA.

HARMONIZACAO:
' CARNE
VERMELHA @ AMIDOS EMBUTIDOS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




CHILE

LAUCA RESERVA
CABERNET SAUVIGNON

TIPO: TINTO
UVA: CABERNET SAUVIGNON

REGIAO: MAULE

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 80% EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES POR 10 MESES E 20% EM ACO
INOX.

CARACTERISTICAS: RUBI INTENSA APRESENTA
Adwcd . NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS MADURAS E

FRESCAS, LEVE TOQUE DE ESPECIARIAS E A

BAUNILHA E O TOSTADO .

Ve amshettillado e
ovigen an el v

i HARMONIZACAO:

CABERNET
SAUVIGNON

VING DE

2020

GEADREA C  amoos EMBUTIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




ORTUGAL

VINHAS DE CABECAO
TINTO

TIPO: TINTO

UVA: TOURIGA NACIONAL, TRINCADEIRA E
ARAGONEZ

REGIAO: ALENTEJO

TEOR ALCOOLICO: 12,8%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ESTAGIA EM INOX PARA
PRESERVAR TODA A FRESCURA NATURAL DAS
UVAS.

CARACTERISTICAS: COR RUBI BRILHANTE,
CHOCOLATE E ESPECIARIAS,, BOA ACIDEZ E BOA
PERSISTENCIA.

HARMONIZACAO:

y CARNE QUENOS
VERMELHA = SUAVES
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




ORTUGAL

PEDRA VIVA
TINTO

TIPO: TINTO
UVA: TINTA RORIZ, BAGA, SYRAH & RAMISCO
REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 6 MESES EM BARRICAS DE
CARVALHO.

CARACTERISTICAS: DE COR RUBI LEVE COM NOTAS
DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS E MADURAS. NA
BOCA E FRESCO, ELEGANTE E DE BOM CORPO.

FINAL FRUTADO. POTENCIAL DE GUARDA: 10 ANOS.

HARMONIZACAO:
5 CARNE QUELJOS CARNE
6 VERMELHA ﬁ SUAVES %? BRANCA

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




ORTUGAL

VALA REAL
VINHO TINTO 750 Ml

TIPO: TINTO

UVA: TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
TRINCADEIRA, TINTA RORIZ E CASTELAO
REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 8 MESES EM BARRICAS
CARVALHO.

CARACTERISTICAS: APRESENTA UMA COR RUBI

ACENTUADA, NOTAS DE FRUTAS AZUIS COMO

MIRTILO, TRUFAS E TOSTADO. TANINOS FIRMES E
FINHAL Ill.[l)ltﬁl-

b HARMONIZAGAO:

BOA ACIDEZ. POTENCIAL DE GUARDA: 10 ANOS

CARNE
VERMELHA @ AMIDOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




ORTUGAL

FLOR DE ALQUEVE
TINTO

TIPO: TINTO

UVA: TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
TRINCADEIRA, TINTA RORIZ E CASTELAO

REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 13%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: BREVE ESTAGIO EM BARRICAS
DE CARVALHO.

CARACTERISTICAS: DE COR RUBI LEVE COM NOTAS
DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS E ESPECIARIAS
COMO CANELA. LEVE E EQUILIBRADO POSSUI BOA
ACIDEZ E TANINOS MACIOS. POTENCIAL DE
GUARDA: 10 ANOS.

HARMONIZACAO:

72 CARNE "
AMI
CANE @ 00S  o>q  PEIXES

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂ; 14A16°C




ORTUGAL

ARMADA PORTO
RUBY

TIPO: VINHO DE SOBREMESA TINTO

UVA: TINTA BARROCA, TINTO CAO, TINTA RORIZ
TOURIGA FRANCA, E TOURIGA NACIONAL

REGIAO: DOC PORTO

TEOR ALCOOLICO: 19%

AMADURECIMENTO: ENVELHECIDOS EM EM CASCOS
DE MADEIRA SUPERIOR A 3 ANOS
CARACTERISTICAS: COR VERMELHA BRILHANTE,
COM AROMAS DE FRUTOS VERMELHOS MADUROS E
PALADAR CHEIO E EQUILIBRADO. E REDODO E
RICO, COM SABOR MARCADO POR AMEIXAS E

FRUTOS VERMELHOS.

HARMONIZACAO:

QUEIJOS
@ TEMPERADOS @ DOCES

TEMPERATURA DE SERVICO:

12 4 14°C




ORTUGAL

CRISTA LUSITANA
ALENTEJO GRANDE ESCOLHA

TIPO: TINTO
UVA: ALICANTE BOUSCHET, TOURIGA NACIONAL E
PETIT VERDOT

REGIAO: ALENTEJO

TEOR ALCOOLICO: 14,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 6 MESES EM BARRICAS
CARVALHO FRANCES

CARACTERISTICAS: RUBI INTENSO, AROMAS
INTENSOS DE FRUTOS VERMELHOS E NEGROS E
TOQUES TOSTADOS DE CAFE E BAUNILHA. NA BOCA
E ENCORPADO, PERSISTENTE, COM TANINOS

PRESENTES MAS MACIOS E FINAL PERSISTENTE.

HARMONIZACAO:

CARNE QUELIOS *~  VEGETAIS
VERMELHA ﬁ TEMPERADOS ASSADOS

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




ORTUGAL

PINHAL DA TORRE

YIRRE TiNTO f RED muE-'

OBEDIENTE
VINHO TINTO 750 Ml

TIPO: TINTO
UVA: TINTA RORIZ, BAGA, TOURIGA FRANCA &
RAMISCO.

REGIAO: VINHO REGIONAL TEJO

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ESTAGIADO DURANTE 6
MESES EM BARRICAS DE CARVALHO
CARACTERISTICAS: APRESENTA UMA COR RUBI
ACENTUADA, FRUTOS VERMELHOS, NA BOCA

APRESENTA-SE GULOSO, FRESCO E ELEGANTE.

HARMONIZACAO:
P CARNE QUEIJOS
VERMELHA PENES () SUAVES

TEMPERATURA DE SERVICO:

ﬂé 15A17°C




‘ 'TALIA

AMORE PASSO
ROSSO IGT

TIPO: TINTO
UVA: 40% NEGROAMARO + 35% SANGIOVESE + 25%
MONTEPULCIANO

REGIAO: PUGLIA

TEOR ALCOOLICO: 13,0%

CLASSIFICACAO: MEIO SECO

AMADURECIMENTO: FERMENTACAO EM TANQUES
DE INOX COM CONTROLE DE TEMPERATURA.
AMADURECE DURANTE 8 MESAS SOBRE AS BORRAS
EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCES.
CARACTERISTICAS: AROMAS DE FRUTAS
VERMELHAS FRESCAS COM PREDOMINANCIA DE
CEREJA E LEVE TOQUE DE ESPECIARIAS. NA BOCA
ELE APRESENTA BOM CORPO E UMA ACIDEZ BEM
PRESENTE. OS TANINOS ESTAO MADUROS E
REDONDOS. A FRUTA SE FAZ PRESENTE E O FINAL
DE BOCA SE MOSTRA PERSISTENTE

HARMONIZACAO:

. CARNE
AMI
VERMELHA @ 00s

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




‘ 'RANCA

\"igltcﬁ d’Okc

MERLOT

VIGNES D’OC
MERLOT

TIPO: TINTO

UVA: MERLOT

REGIAO: PAYS D’OC IGP (LANGUEDOC-ROUSSILLON)
TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: 90% EM ACO INOX E 10%
PASSA 3 MESES EM BARRIS DE CARVALHO USADOS.
CARACTERISTICAS: DE COR RUBI INTENSA TRAZ
NOTAS DE ESPECIARIAS, EUCALIPTO E FRUTAS
VERMELHAS. NA BOCA E FRUTADO, COM TANINOS

MACIOS E CORPO MEDIO.

HARMONIZACAO:

L

@ QUELIOS éB VEGETAIS CARNE
SUAVES ASSADOS VERMELHA

TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C




‘ 'RANCA

" "’Fﬂ"""ﬁﬁ A

WRANGE des ROG
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Urenache - Syrel
P D

I =
B T Pk o R

GRANGE DES ROCS

GRENACHE - SYRAH

TIPO: TINTO
UVA: GRENACHE (65%) E SYRAH (35%)

REGIAO: PAYS D’OC IGP (LANGUEDOC-ROUSSILLON)
TEOR ALCOOLICO: 12,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: ACO INOXIDAVEL

E CARVALHO FRANCES POR 5 MESES
CARACTERISTICAS: DE COR RUBI E REFLEXOS
VIOLETAS APRESENTA NOTAS MARCADAS DE
GROSELHA, AMEIXA E CEREJAS. NA BOCA E MACIO E
FRESCO, MUITO EQUILIBRADO E COM OTIMO

FINAL.

HARMONIZACAO:

p CARNE QUELJOS
VERMELHA @ SUAVES
TEMPERATURA DE SERVICO:

15°C




A
& ESPANHA
N4

INTRUSO
TINTO

TIPO: TINTO
UVA: MONASTRELL

REGIAO: D.O.P. JUMILLA

TEOR ALCOOLICO: 13,5%

CLASSIFICACAO: SECO

AMADURECIMENTO: NAO PASSA POR MADEIRA
CARACTERISTICAS: DE COR RUBI INTENSA COM
AROMAS DE CASSIS, ALCACUZ, TRUFA E FLORES DE
ACACIA. ESTE TINTO E EXOTICO, PROFUNDO,

AMPLO E INTENSO.

HARMONIZACAO:
= CARNE ' QUEIJOS
I*"m H. VERMELHA @ AMIDOS @ TEMPERADOS
TEMPERATURA DE SERVICO:

14A16°C







CHILE

RUT ROSE

BARON LACROIX
ESPUMANTE BRUT ROSE

TIPO: ESPUMANTE
UVA: PINOT NOIR

REGIAO: D.O. VALLE DEL ACONCAGUA

TEOR ALCOOLICO: 11,5%

CLASSIFICACAO: BRUT

METODO DE PRODUCAOQO: CHARMAT
CARACTERISTICAS: E DE COR ROSA PALIDO COM
TONS DE PALHA E AROMA FRUTADO, FRESCO E
DELICADO. NA BOCA E SECO COM PERLAGE MUITO

AGRADAVEL.

HARMONIZACAO:

@ VEGETAIS

TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C




CHILE

BARON LACROIX
ESPUMANTE DEMI SEC

TIPO: ESPUMANTE
UVA: CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC E SYRAH
REGIAO: D.O. VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12%

CLASSIFICACAO: DEMI SEC

METODO DE PRODUCAO: CHARMAT
CARACTERISTICAS: E DE COR DOURADA E TEM UM
AROMA FRUTADO E BEM AGRADAVEL. NA BOCA E

FRESCO E DOCE.

HARMONIZACAO:

@ DOCES @ VEGETAIS

TEMPERATURA DE SERVICO:

IE 3 ..’_ ﬂg 6A8°C




CHILE

BARON LACROIX
ESPUMANTE BRUT

TIPO: ESPUMANTE
UVA: CHARDONNAY

REGIAO: D.O. VALLE CENTRAL

TEOR ALCOOLICO: 12%

CLASSIFICACAO: BRUT

METODO DE PRODUCAO: CHARMAT
CARACTERISTICAS: AROMA LEVEMENTE FRUTADO.

FRESCO E SECO AO PALADAR.

HARMONIZACAO:

PEIXES € Doces

TEMPERATURA DE SERVICO:

6A8°C







